Sudétis :

200 g raudony pupeliy (virty)

270 g dziovinty figy

1 vidutinio svogiino

1-2 skiltelés ¢esnako

5-6 Sakeliy Svieziy rozmariny

2 sakeliy Svieziy Ciobreliy

saujos smulkinty Svieziy petrazoliy
(druskos, juodyjy pipiry, aliejus)

Gaminimas:

1. Pupeles pamirkyti vandenyje per naktj, iSvirti, baigiant virti pastidyti.

Svogtinus ir ¢esnakus sukapoti ir apkepti keptuveje su nedideliy kiekiu aliejaus.

Dziovintas figas supjaustyti kubeliais, susmulkinti rozmariny lapelius ir ¢iobrelius.

Svogtinus ir ¢esnakus i8§imti i§ keptuvés, suberti rozmarinus, ¢iobreliy lapelius

I dziovintas figas sudéti virtas pupeles, ir viskg sumaisyti. Salotas patiekti su kapotomis
petrazolémis.
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