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4. T kiauSiniy plakinj su cukrumi pyliau kefyrg ir grieting, taip pat sodg ir viska gerai i
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5. Istirpinau sviestg supyliau j plakinj ir viskg dar kartg i
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MORKU PYRAGAS

6. Smulkiai sutarkavau 3 morkas, citrinos zZieveles ir miltus supyliau j paruostg plakinj ir viska

sumaisiau(milty reikeés tiek, kad teSla buty grietinés tirStumo).
Pyragas buvo labai skanus, nesausas, mano $eimai ir man labai patiko. Manau kepsiu dar kartg.

9)
Morky pyragas nuo renesanso laiky buvo labai vertinamas didiky desertas.

8. 2 stiklines milty (masé turi biiti grietinés tirStumo)

7. Gauta mas¢ supyliau | sviestu iSteptg skarda.

7. 1 arbatinj Saukstelj kepimo milteliy
3. i8plakiau 5 kiauSinius su cukrumi

Morkuy pyragui naudojau
1. 5 kiauSinius

2. 3 morkas

4. 150 gramy sviesto

5. 1,5 stiklinés cukraus

6. 1 stikling kefyro

8. truputj citrinos Zievelés
1. susiriSau plaukus

2. nusiploviau rankas

8. Pyragas kepé apie 1 h.
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