Morky pyragas

Reikia:

250 gramy morky

250 gramy milty

4 vienetai kiauSiniy

200 gramy cukraus

180 mililitry aliejaus

50 gramy krakmolo

2 Sauksteliai kepimo milteliy
1 Saukstelis vanilinio cukraus
1 Ziupsnelis druskos

Gaminimas:

1. Morkas smulkiai sutarkuojame ir atidedame | salj.

2. KiausSinius labai gerai iSplakame su cukrumi, vaniliniu cukrumi ir Ziupsneliu druskos
iki purumo.

3. ] kiauSiniy plakinj supilame aliejy, sudedame tarkuotas morkas ir iSmaiSome.

4. | teSlg sudedame persijotus miltus, sumaidytus su krakmolu ir kepimo milteliais.
ISmaiSome iki vientisos masés (bet nepermaiSome per daug, nes permaisius
pyragas blogiau kils kepant).

5. Teslg supilame j kepimo popieriumi iSklotg arba sviestu pateptg ir miltais pabarstytg
kepimo formg ir dedame j iki 180 laipsniy jkaitintg orkaite. Kepti reikéty apie 40-50
minuciy, bet tikslus kepimo laikas priklausys nuo kepimo formos dydZio - kuo
pyragas plonesnis, tuo iSkeps greiiau. Ar iSkepé patikrinkite jsmeigdami medinj
pagaliukg - jeigu istrauksite jj Svary, neaplipusj tesla, vadinasi pyragas iSkepes.
ISémus i$ orkaités leiskite truputj atvésti formoje. Tada, jeigu norisi, galima dar
papuosti cukrus pudra ir skanauti!




