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3 Kilusi i$ Italijos karaliené Bona atvezé ne tik virtuveés naujoves, bet ir makaronus. Nuo to 3k
Sk laiko makaronai tapo labai svarbus patiekalas Lietuvai. Juos valgé net pats Zygimantas K
3 Augustas. 3
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::: 1. Pasirinktus makaronus jdékite j verdantj vandenj. Makaronus reikia virti 7 min. ir :::
o pagardinti druska. o
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955 2. Makaronus dékite j inda, kuriame valgysite ir uzpilkite padazu. 95%
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& PadaZui reikés: w
Y . 7N
Al e Siirio 200 gr. Alg
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e e Sviesto 50 gr. o
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& e Milty 2v.s. )
o e Pieno 1 stikl. o
o e Druskos, pipiry, kity mégiamy prieskoniy po 1 Ziups. o
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2 Gaminimo instrukcija: 2
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e 1. Gilioje keptuvéje iSlydykite sviesta, suberkite miltus ir maisant kepinkite porg minuciy. e
N oy . . oo o _ . ; N
N Plona srovele supilkite pieng, labai gerai iSplakite Sluotele, kad nebiity gumuliuky ir N
N kaitinkite iki uzvirimo ir dar porg minuciy, kol Siek tiek sutirstés. N
S 2. Galiausiai suberkite tarkuotg siirj, jberkite druskos (jos gali ir nereikéti, nes stris suteikia e
) - . . . .. . . . e e\ . . [ |
2 stirumo), pipiry, kity mégiamy prieskoniy arba prieskoniniy zoleliy, galite spausti ¢esnako, Nz
7N vy .o . 7N
O gerai iSmaiSykite. e
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Nz 3. I paruosty padaza suberkite jau iSvirtus makaronus ir porg minuciy viskg pasildykite. Nz
7N _ . » . . . . . .- . . e e e . . . 7N
\:, 4. Sirio padaZzas tiks ne tik prie makarony, bet ir prie ryZiy, jo galima jdéti ir j bulviy kosg. \:,
;;; Siam padazui galima naudoti jvairius siirius ar jy misinius, taip gausite vis kitokj skonj. ;E;
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